









 ALMUERZOSDE 9:00 h. 
A 12:00 h.

BOCADILLO + bebida de 33 cl. + variantes + café o infusión.

⚠ el almuerzo de 1/2 bocadillo -1€ 

⚠  cebolla frita, pimiento frito,  berenjena rebozada, patatas, pisto, tomate natural, queso, pieza de embutido,col, habas, ajos 
tiernos, bacon, atún, huevo tiene un suplemento de +1€ cada uno, jamón ibérico +2€. 

⚠ cafés tocados y carajillos tienen un suplemento de +1€

• Tortilla de patatas 7,50€ 
• Tortilla de cebolla 7,50€ 
• Tortilla de calabacín 7,50€ 
• Tortilla francesa 7,50€ 
• Tortilla de atún o queso 8,00€ 
• Tortilla de jamón ibérico 8,50€ 
• Revuelto de patata, bacon y 

morcilla 8,00€ 
• Revuelto de habas, jamón 

ibérico y chistorra 8,50€ 
• Magro con tomate 8,00€ 
• Embutido (2 piezas) 8,00€ 
• Lomo 8,00€ 
• Bacon 8,00€ 
• Pechuga 8,50€ 
• Costilla desmenuzada🌶  8,50€ 
• Pluma ibérica 9,50€ 
• Figatells (2u.) 8,50 € 
• Sang amb ceba 🌶  8,00€

• Sepia encebollada 8,00€ 
• Sepia con tomate 8,00€ 
• Titaina 8,00€ 
• Croquetas de                       

bacalao (3u.) 8,50€ 
• Calamares rebozados 9,50€ 
• Calamares a la plancha con 

salsa verde 9,00€ 
• Sepia rebozada 9,50€ 
• Sepia a la plancha con salsa    

verde 9,50€ 
• Anchoas (3u.) 8,00€ 
• Atún 8,00€ 
• Sardina ahumada (1u.) 3,00€ 
• Esgarraet 8,50€ 
• Jamón ibérico 8,50€ 
• Palto de costillas 11,00€ 
• Plato de bacalao a la       

vizcaína 🌶  13,00€ 
• Plato de manitas de cerdo en 

salsa 🌶🌶  9,00€ 
• Plato de all i pebre de     

anguilas 🌶🌶🌶   14,50€ 
• Plato de bacalao frito                  

(2 trozos) 13,50€

• Lagarto con salsa de 
mostaza 8,50€ 

• Secreto encebollado🌶   
8,50€ 

• Brascada ibérica 
11,00€ 

• Chivito 9,50€ 
• Chivita 9,50€ 
• Rojillo 8,50€ 
• Jamoncito 9,50€ 
• Paquirrín 9,00€ 
• Cerdito🌶  9,50€ 
• Lola🌱  8,00€ 
• Pepa 🌱  8,50€ 
• Noha 🌱  9,50€ 
• M’ajete🌶  8,50€ 
• Bravo 9,50€ 
• Rufo 9,50€ 
• Rocky 🌶  9,00€





MENÚS DE MEDIODÍAde 13:15 h. 

A 15:30 h. 

Menú del día 
11,50€ 

1º Plato 

2º Plato 

Postre o café

Menú      
tapas + arroz 

16€ 
• Bravas  
• Ensalada César 
• 2 croquetas por persona 
• Arroz del día 
• Postre o café

⚠ los dos menús incluyen una bebida de 
33cl. Y pan. 

⚠ el servicio en la terraza tiene un 
suplemento de +1€. 

⚠ los sábados y vísperas de festivo los 
menús tienen un incremento de +3€. 



Carta. 
 

MENÚ CARTA 
• 2 entrantes 
• 2 croquetas por persona 
• Carne, pescado o arroz 
• Postre  
20€ 

⚠  bebida no incluida 



 

Entrantes Tapa Ración Alérgenos

- Calamares rebozados 6, 50€ 10,00 € 6, 8, 10

- Calamares  a la plancha 6,50 € 10,00 € 8, 10

- Sepia a la plancha 8,00 € 12,50 € 8, 10

- Sepia rebozada 8,00 € 12,50 € 6, 8, 10

- Bravas 🌶  🌶 5,00 € 7,50 € 1, 6, 10

- Sang amb seba 🌶 5,00 € 7,50 € 6, 10

- Titaina 6,50 € 9,50 € 3, 5, 6,  8, 10

- Huevos, patatas y jamón 8,50 € 12,50 € 1, 6, 7, 10

- Jamón ibérico de recebo 12,50 € 17,50 €

- Queso curado 6,50 € 10,00 € 6, 9, 14

- Magro con tomate 5,50 € 8,50 € 4, 10

- Sepia con tomate 🌶 6,50 € 10,00 € 3, 5, 8, 10

- Sepia con cebolla 🌶 6,50 € 10,00 € 3, 5, 7,  8, 10

- Secreto encebollado 6,50 € 10,00 €

- Lagarto a la mostaza 6,50 € 10,00 €

- “All i pebre” 🌶  🌶 9,50 € 14,50 € 3, 4, 5, 8, 10

- Revuelto de patatas, 
morcilla y bacon

6,00 € 8,50 € 1, 10, 

- Huevo, habas, jamón 
ibérico y chistorra

7,00 € 9,50 € 1,1

- Croquetas caseras 
(unidad)

2,00€ u. 1, 4, 6, 9, 10

- Figatell (unidad) 2 € u.

todos nuestros precios son con el I.V.A. incluido 

*Todos nuestros platos pueden contener trazas de gluten, lácteos, huevos y frutos secos con cáscara. Ante cualquier intolerancia alimentaria avisad al personal para un trato especializado. Gracias y 
disculpe.


Lista de alérgenos: 1huevos  2 altramuces 3 pescado 4 sulfitos  5 crustáceos 6 frutos secos con cáscara     7 cacahuete


                              8 moluscos 9 lácteos 10 gluten 11 apio 12 soja 13 mostaza 14 sésamo




 

Entrantes fríos Tapa Ración Alérgenos

- Ensaladilla rusa 5,50 € 8,00 € 1, 3, 4, 9, 13

- Ensalada completa 
Lechuga, tomate, cebolla morada, atún, 
zanahoria, pepino, huevo duro

5,50 € 8,00 € 1, 3, 4

- Ensalada césar 
Lechugas, pollo empanado, bacon, 
queso granna padanno, picatostes, 
tomate semiesco y salsa césar

6,50 € 11,00 € 1, 4, 9, 10

- Ensalada azahar 
Lechuga, bacon, queso granna padano, 
frutos secos, miel, vinagre de Módena y 
aceite de oliva virgen extra

7,00 € 11,00 € 4, 6, 7, 9, 14

- Ensalada alemana 
Patata cocida, pepinillo, alcaparras, 
salchicha y salsa de mostaza

6,00 € 9,50 € 4, 10, 13

- Ensalada de tomate de 
temporada 🌶  

Tomate de temporada, cebolla 
encurtida, guindilla, sardina ahumada, 
tapenade, vinagre de jerez, sal malón y 
aceite de oliva virgen extra

9,00 € 13,50 € 4, 3, 6, 7, 14

- Ensalada de calabacín 
Cintas de calabacín, frutos secos, 
tomate semiseco, pepinillo, cebolla 
encurtida, mahonesa de aguacate y 
tapenade

6,50 € 10,00 € 4, 6, 7, 1, 9, 14

- Ensalada de legumbres 🌶  
Legumbres cocidas, pepinillo, cebolla 
encurtida, guindilla, tomate, , pimiento 
asado, salsa de mostaza

5,50 € 9,00 € 4

- Ensalada de pasta 
Pasta cocida, cebolla, tomate, lechuga, 
picatostes salsa cóctel y tapenade

5,50 € 8,50 € 1, 4, 6, 7, 9

- Ajo arriero 7,50 € 10,00 € 1, 3

- Esgarraet 6,50 € 9,00 € 3,  6, 10, 

- Anchoas (unidad) 1,50 € u. 3

- Sardina ahumada (unidad) 3,00€ u. 3

todos nuestros precios son con el I.V.A. incluido 

*Todos nuestros platos pueden contener trazas de gluten, lácteos, huevos y frutos secos con cáscara. Ante cualquier intolerancia alimentaria avisad al personal para un trato especializado. Gracias y 
disculpe.


Lista de alérgenos: 1huevos  2 altramuces 3 pescado 4 sulfitos  5 crustáceos 6 frutos secos con cáscara     7 cacahuete


                              8 moluscos 9 lácteos 10 gluten 11 apio 12 soja 13 mostaza 14 sésamo




 

 

 

Arroces (por encargo, mínimo 2 personas) Ración Alérgenos

- Paella de verduras 10,00 €

- Arroz al horno 11,00 € 10

- Fideuà 11,00 € 3, 4, 5, 8, 10

- Arroç amb fessols i naps 11,00 € 10

- Arroz negro 10,00 € 3, 4, 5, 8

- Arroz a banda 10,00 € 3, 4, 5, 8

- Arroz del “senyoret” 13,50 € 3, 4, 5, 8

- Arroz de Bogavante 23,50 € 3, 4, 5, 8

- Paella valenciana 14,00 €

- Paella de col y costillas 11,00 €

- Paella de pluma ibérica, morcilla y 
alcachofa

19,50 €

- Arroz de figatells con verduras 11,00 €

Platos caseros Ración Alérgenos

- Menestra 5,00 € 4, 10,

- Gazpacho andaluz (en temporada) 4,00 € 4

- Bollit 5,00 €

- Cocido 7,00 € 10

- Lentejas 7,00 € 10

-   Sopa cubierta 6,50 € 1, 10

todos nuestros precios son con el I.V.A. incluido 

*Todos nuestros platos pueden contener trazas de gluten, lácteos, huevos y frutos secos con cáscara. Ante cualquier intolerancia alimentaria avisad al personal para un trato especializado. Gracias y 
disculpe.


Lista de alérgenos: 1huevos  2 altramuces 3 pescado 4 sulfitos  5 crustáceos 6 frutos secos con cáscara     7 cacahuete


                              8 moluscos 9 lácteos 10 gluten 11 apio 12 soja 13 mostaza 14 sésamo




 

 

 

-   Sopa de fideos 4,50 € 10

Platos caseros Ración Alérgenos

Pescados Alérgenos

- Calamares a la plancha 9,00 € 8, 10

- Calamares a la andaluza 9,00 € 8, 7, 10

- Sepia a la plancha 11,50 € 8, 10

- Sepia rebozada 11,50 € 4, 6, 7, 10

- Bacalao frito 15,00 € 3, 6, 7, 10,

- Bacalao vizcaína 12,00 € 3, 4, 5, 6, 7, 8, 10, 

- Hamburguesa de atún 11,00 € 1, 3

Carnes Alérgenos

- Lomo 8,50 €

- Escalope 8,50 € 1, 7, 10

- Pechuga 10,00 €

- Pluma ibérica 14,50 €

-  Pollo al ajillo 8,50 €

- Costillas de cerdo 12,50 € 4

- Manitas de cerdo en salsa 🌶  🌶 10,50 € 4, 6, 7, 10

todos nuestros precios son con el I.V.A. incluido 

*Todos nuestros platos pueden contener trazas de gluten, lácteos, huevos y frutos secos con cáscara. Ante cualquier intolerancia alimentaria avisad al personal para un trato especializado. Gracias y 
disculpe.


Lista de alérgenos: 1huevos  2 altramuces 3 pescado 4 sulfitos  5 crustáceos 6 frutos secos con cáscara     7 cacahuete


                              8 moluscos 9 lácteos 10 gluten 11 apio 12 soja 13 mostaza 14 sésamo




 

 

Bocadillos especiales Precio (1/2 bocadillo -1€) Alérgenos

- Brascada ibérica 
Pluma de cerdo, jamón ibérico y cebolla frita

9,00 € 6, 7, 10

- Chivito 
Lomo, queso, bacon, lechuda, tomate, huevo y 
mahonesa

7,00 € 1, 9,  10

- Chivita 
Pechuga empanada, bacon, queso, lechuga, tomate 
y salsa cesar.

7,50 € 1, 6, 7, 9, 10, 13

- Sepia rebozada 8,00 € 4, 6, 7, 10

- Sepia a la plancha con salsa verde 8,00 € 8, 10

- Rojillo 
Sobrasada, queso, cebolla y miel

7,00 € 6, 7, 9, 10

- Jamoncito  
Jamón de ibérico, queso grana padano, mix de 
lechugas, tomate semiseco y salsa de mostaza.

9,50 € 9, 10

- Jamón ibérico de recebo 9,00 € 10

- Paquirrín 
Figatells, berenjena rebozada, cebolla frita y salsa 
de mostaza. 

7,00 € 1, 10, 13

- Cerdito🌶  
Costilla desmenuzada, queso, huevo, cebolla y 
salsa de ajo asado

7,50 € 1, 4, 9, 10

- Rufo🌶  
Pluma y verduras salteadas picantes

9,50 € 4, 10

- Lola 🌱  
Habas, berengena rebozada y salsa verde 

6,50 € 10

- Pepa 🌱  
Verduras salteadas, hummus de lentejas y cilantro. 

6,50 € 10

- Noha 🌱  
Aguacate, tomate a rodajas, cebolla morada, 
pimiento asado, hummus de lentejas y orégano. 

9,50 € 10

todos nuestros precios son con el I.V.A. incluido 

*Todos nuestros platos pueden contener trazas de gluten, lácteos, huevos y frutos secos con cáscara. Ante cualquier intolerancia alimentaria avisad al personal para un trato especializado. Gracias y 
disculpe.


Lista de alérgenos: 1huevos  2 altramuces 3 pescado 4 sulfitos  5 crustáceos 6 frutos secos con cáscara     7 cacahuete


                              8 moluscos 9 lácteos 10 gluten 11 apio 12 soja 13 mostaza 14 sésamo




 

- M’ajete 
Ajo arriero, pimiento asado, huevo duro rallado 
salsa verde 

7,00 € 1, 3, 10

- Rocky 🌶  
Pechuga de pollo salteada con verduritas y 
especias 

7,50 € 4,10

- Bravo 🌶  
Costilla desmenuzada, bacon, patatas, huevo y 
salsa brava.

7,50 € 4, 10

Bocadillos especiales Precio (1/2 bocadillo -1€) Alérgenos

todos nuestros precios son con el I.V.A. incluido 

*Todos nuestros platos pueden contener trazas de gluten, lácteos, huevos y frutos secos con cáscara. Ante cualquier intolerancia alimentaria avisad al personal para un trato especializado. Gracias y 
disculpe.


Lista de alérgenos: 1huevos  2 altramuces 3 pescado 4 sulfitos  5 crustáceos 6 frutos secos con cáscara     7 cacahuete


                              8 moluscos 9 lácteos 10 gluten 11 apio 12 soja 13 mostaza 14 sésamo




 

 

Postres Precio Alérgenos

- Natillas 4,00 € 1, 9, 10

- Crema catalana 4,00 € 1, 9

- Flan de huevo 4,00 € 1, 9

- Cuajada 4,00 € 1

- Tarta de queso y arándandanos 4,00 € 9, 10

- Tarta de tres chocolates 4,00 € 9, 10

- Tarta de calabaza 4,00 € 9, 10

- Tiramisú 4,00 € 4, 9, 10

- Yogur, mermelada y frutos secos 4,00 € 6, 7, 9

- Kit-kat 4,00 € 9, 10

- Oreo 4,00 € 9, 10

- Calabaza asada 4,00 €

- Manzana asada 4,00 €

- Fruta de temporada 4,00 €

- Musse de oreo 4,00 € 6, 7, 9

- Musse de kinder bueno 4,00 € 6, 7, 9

- Flan de turrón 4,00 € 6, 7, 9

- Flan de horchata y fartons 4,00 € 1, 10

todos nuestros precios son con el I.V.A. incluido 

*Todos nuestros platos pueden contener trazas de gluten, lácteos, huevos y frutos secos con cáscara. Ante cualquier intolerancia alimentaria avisad al personal para un trato especializado. Gracias y 
disculpe.


Lista de alérgenos: 1huevos  2 altramuces 3 pescado 4 sulfitos  5 crustáceos 6 frutos secos con cáscara     7 cacahuete


                              8 moluscos 9 lácteos 10 gluten 11 apio 12 soja 13 mostaza 14 sésamo









MENÚ PARA 
CELEBRACIONES 

ENTRANTES 
1. Jamón ibérico 
2. Surtidos de quesos  
3. Calamar de playa rebozado 
4. Ensalada de tomate 
5. Croquetas de pollo asado 
6. Croquetas bacalao 

PLATO PRINCIPAL 
(elegir una opción) 

• Carrillada  
• Pluma ibérica 
• Corvina 
• Arroz 


